


SERVIZIO A PERSONA
1,50 € a pranzo - 2,00 € a cena

Shi’S sostiene valori eco-sostenibili aderendo 
al programma Sustainable Restaurant di Friend of the Sea®.

Il progetto, oltre a soddisfare le esigenze dei consumatori, seleziona tutte le attività 
di ristorazione che servono almeno uno dei prodotti ittici certificati Friend of the Sea®.

GARANZIA DI MASSIMA SICUREZZA

Shi’s garantisce ai propri clienti la massima sicurezza preparando i piatti 
al momento dell’ordinazione. I prodotti ittici serviti crudi vengono abbattuti, 
in ottemperanza al regolamento europeo 853/2004 sull’igiene alimentare. 
I prodotti decongelati vengono contrassegnati con un asterisco. 

ALLERGIE E INTOLLERANZE

I piatti proposti nel menu possono contenere sostanze che provocano allergie 
o intolleranze. Molti ingredienti tra quelli utilizzati nelle pietanze proposte, 
quali il riso ed i prodotti ittici, sono naturalmente privi di glutine. 
Tuttavia, stante il numero di ingredienti trattati nelle nostre cucine, 
non possiamo garantire l’assenza di contaminazione dei piatti. 

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare la lista ingredienti 
e allergeni disponibile sul sito shis.it, in cassa o rivolgersi al personale di servizio.

SERVIZI TAKE AWAY & DELIVERY

Potete gustare i vostri piatti preferiti dove volete utilizzando il nostro servizio 
di asporto o di consegna a domicilio. Le ordinazioni possono essere effettuate 
sia per il pranzo sia per la cena telefonicamente oppure direttamente sul nostro 
sito shis.it con possibilità di pagamento online.

https://www.shis.it/uploads/allergeni_shis.pdf
https://www.shis.it/shop


SCOPRI 
IL MENU



EdamameEbi Panketti

Ebi Soup Takoyaki
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menu sushi loversJapanese Welcome

vegan vegetariano piccante pesce cotto da condividere

Per eventuali variazioni o 
aggiunte chiedi al nostro staff.
* Prodotto decongelato. 
I prodotti ittici serviti crudi 
vengono abbattuti, in 
ottemperanza al regolamento 
europeo 853/2004 sull’igiene 
alimentare. 

SCOPRI 
I MENU

Crunchy le selezioni dorate e croccanti.

 EBI PANKETTI 	  

Gamberi argentini* in crosta di panko 
serviti con salsa spicy orange.

4 pz
8 pz

6,50 € 
11,40 €

 TAKOYAKI 
Polpettine di polpo* tipiche giapponesi, 
maionese giapponese e salsa tonkatsu.

4 pz
8 pz

4,80 € 
8,20 €

NOVITÀ CHICKEN BITES
Bocconcini di pollo panati con panko 
accompagnati da maionese giapponese.

6 pz 5,80 € 

Sides contorni tradizionali e gustosi.

VERDURE MIX
Verdure miste saltate alla piastra.

3,50 €

 WAKAME 
Insalata di alga wakame* 
con sesamo leggermente piccante.

3,50 €

EDAMAME 
Bacelli di soia* al vapore.

3,60 €

ZUPPA DI MISO
Miso (soia e riso), alghe e tofu.

3,50 €

 
NOVITÀ

EBI SOUP
Zuppa di gamberi argentini* e alghe.

3,50 €



Tempura mix

Gyoza
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menu sushi loversJapanese Welcome

vegan vegetariano piccante pesce cotto da condividere

Per eventuali variazioni o 
aggiunte chiedi al nostro staff.
* Prodotto decongelato. 
I prodotti ittici serviti crudi 
vengono abbattuti, in 
ottemperanza al regolamento 
europeo 853/2004 sull’igiene 
alimentare. 

SCOPRI 
I MENU

Tempura	 preparate secondo tradizione giapponese 
	 con solo acqua e farina tempura. Tutte le tempura 
	 sono accompagnate da salsa sweet & chili.

TEMPURA EBI
Tempura di mazzancolle tropicali*. 

5 pz 6,50 €

TEMPURA VEGGIE
Tempura mista di zucchine, salvia, 
rapa rossa, carote e melanzane.

10 pz 4,80 €

TEMPURA MIX
Tempura mista di zucchine, melanzane, rapa 
rossa, mazzancolle tropicali*, salmone e 
calamari indopacifici*.

12 pz 10,00 €

Gyoza	 ravioli di pasta di grano ripieni. 
	 Tutti i gyoza sono accompagnati da salsa sweet & chili.

GYOZA EBI
Ravioli farciti con mazzancolle tropicali*.
A scelta tra al vapore o alla griglia.

4 pz 6,20 € 

GYOZA POLLO
Ravioli farciti con pollo e verdure*.
A scelta tra al vapore o alla griglia.

4 pz 5,20 € 

GYOZA PORK
Ravioli farciti con maiale*.
A scelta tra al vapore o alla griglia.

4 pz 5,20 € 



Hosomaki 
Tuna
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menu sushi lovers

vegan vegetariano piccante pesce cotto da condividere

Per eventuali variazioni o 
aggiunte chiedi al nostro staff.
* Prodotto decongelato. 
I prodotti ittici serviti crudi 
vengono abbattuti, in 
ottemperanza al regolamento 
europeo 853/2004 sull’igiene 
alimentare. 

SCOPRI 
I MENU

Maki - Rolls

Hosomaki	 scegli tra: alga nori, crêpe bianca con sesamo,
	 (escluso Hosomaki Philadelphia).

PHILADELPHIA 
Salmone ripieno di riso e Philadelphia.

6 pz 6,50 €

SALMON
Salmone.

6 pz 4,00 €

TUNA
Tonno a pinne gialle*.

6 pz 4,00 €

EBI 
Mazzancolle tropicali* cotte.

6 pz 4,00 €

GREEN
Avocado e Philadelphia.

6 pz 3,50 €



Mix medium
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menu sushi lovers

vegan vegetariano piccante pesce cotto da condividere

Per eventuali variazioni o 
aggiunte chiedi al nostro staff.
* Prodotto decongelato. 
I prodotti ittici serviti crudi 
vengono abbattuti, in 
ottemperanza al regolamento 
europeo 853/2004 sull’igiene 
alimentare. 

SCOPRI 
I MENU

Maki - Rolls

Uramaki Classici gli abbinamenti tradizionali.

 SAKE GRILL 	
Salmone alla piastra, maionese al basilico, 
pomodoro e furikake.

4 pz 4,80 €

VEGGIE
Lattuga, avocado, pomodoro, tofu, cetriolo 
marinato, maionese giapponese e sesamo 
bianco.

4 pz 3,80 €

RAINBOW
Salmone, avocado, maionese giapponese, 
tonno a pinne gialle* e branzino.

4 pz 5,50 €

PHILADELPHIA
Salmone, Philadelphia, avocado e sesamo 
nero.

4 pz 4,40 €

CALIFORNIA
Mazzancolle tropicali* cotte, salsa tuna, 
avocado e sesamo bianco.

4 pz 4,20 €

SPICY SALMON 
Salmone, Philadelphia spicy, cetriolo 
marinato e avocado.

4 pz 4,80 €

Classic Mix le nostre selezioni di Uramaki Classici. 

MIX SMALL
Uramaki Rainbow 1pz, Philadelphia 1pz, 
California 1pz, Sake Grill 1pz, Veggie 1pz , 
Spicy Salmon 1pz 

6 pz 8,80 €

MIX MEDIUM
Uramaki Rainbow 2pz, Philadelphia 2pz, 
California 2pz, Sake Grill 2pz, Veggie 2pz , 
Spicy Salmon 2pz 

12 pz 11,60 €



Hotate & Ebi Flambè

Ricciola Maki

Uramaki Astice

Green Hebi

Club Maki

Japan Flambè

Salmon Tower
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menu sushi lovers

vegan vegetariano piccante pesce cotto da condividere

Per eventuali variazioni o 
aggiunte chiedi al nostro staff.
* Prodotto decongelato. 
I prodotti ittici serviti crudi 
vengono abbattuti, in 
ottemperanza al regolamento 
europeo 853/2004 sull’igiene 
alimentare. 

SCOPRI 
I MENU

Maki - Rolls

Uramaki New Style 
nuovi e ricercati per chi ama farsi stupire.

JAPAN FLAMBÈ
Tartare di salmone, tonno a pinne gialle*, 
salmone e branzino scottati alla fiamma, 
briciole di panko e salsa Shi'S.

8 pz 11,80 €

 RICCIOLA MAKI
Tartare di ricciola oceanica* cotta alla piastra 
e condita (pomodoro, basilico e maionese 
giapponese), Philadelphia, pomodoro, avocado, 
salmone affumicato scottato alla fiamma 
e maionese al basilico.

8 pz 12,00 €

NOVITÀ

GREEN HEBI
Salmone, Philadelphia spicy, avocado, 
furikake e salsa sushi.

8 pz 10,00 €

SALMON TOWER
Salmone scottato alla fiamma, cetriolo 
marinato, pomodoro, maionese al wasabi, 
aneto, tartare di salmone, salsa alla rapa rossa 
e mandorle tostate.

8 pz 11,60 €

NOVITÀ HOTATE & EBI FLAMBÈ
Hosomaki ripieno di pomodoro, maionese 
giapponese e avocado in crosta di panko, 
tartare di gamberi argentini* crudi, cappasanta 
oceanica* flambè marinata e salsa green.

8 pz 12,00 €

CLUB MAKI
Strisce di pollo* croccante, maionese 
giapponese, lattuga, salsa spicy orange, 
frittatina Japan style, pomodoro
e sesamo nero.

8 pz 7,80 €

NOVITÀ URAMAKI ASTICE
Avocado, pomodoro, maionese giapponese, 
furikake, tartare di polpa d'astice americano* 
condita con pomodoro, erba cipollina.

8 pz 18,50 €



Ebi Special

Shi'S Chicken

Shi'S

Sake Dream Veggie Selection

Unagi TopTiger
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menu sushi lovers

vegan vegetariano piccante pesce cotto da condividere

Per eventuali variazioni o 
aggiunte chiedi al nostro staff.
* Prodotto decongelato. 
I prodotti ittici serviti crudi 
vengono abbattuti, in 
ottemperanza al regolamento 
europeo 853/2004 sull’igiene 
alimentare. 

SCOPRI 
I MENU

Maki - Rolls

Uramaki 
Special gusti innovativi mixati a sapori tradizionali.

TIGER 
Mazzancolle tropicali* in tempura, 
Philadelphia, avocado, salmone e salsa sushi.

8 pz 11,80 €

 EBI SPECIAL
Mazzancolle tropicali* in crosta di panko, 
avocado, tartare di gambero argentino* crudo, 
uova di pesce volante oceanico*, salsa sushi, 
semi di sesamo bianchi e neri.

8 pz 12,00 €

SHI'S
Salmone in tempura, Philadelphia, avocado, 
briciole di panko e salsa sushi.

8 pz 9,20 €

NOVITÀ

UNAGI TOP
Unagi* (anguilla giapponese alla piastra condita 
con salsa di soia), maionese, avocado ricoperto 
di unagi* scottato alla fiamma e salsa sushi.

8 pz 12,50 €

SHI'S CHICKEN
Strisce di pollo* croccante, salsa tuna, lattuga, 
briciole di panko, Philadelphia e salsa sushi.

8 pz 7,60 €

SAKE DREAM
Salsa tuna, Philadelphia e salmone affumicato.

8 pz 10,60 €

VEGGIE SELECTION
Avocado, Philadelphia, carote, cetriolo 
marinato, salsa green ed edamame*.

8 pz 6,00 €

Uramix le proposte mix dei migliori uramaki da condividere.

URAMIX 4
Uramaki Philadelphia 8pz, Tiger 8pz, Club Maki 
8pz , Japan Flambè 8pz .

32 pz 30,00 €

URAMIX 6
Uramaki Philadelphia 8pz, Tiger 8pz, Club Maki 
8pz , Salmon Tower 8pz, Japan Flambè 8pz , 
Veggie Selection 8pz .

48 pz 45,00 €



Avocado & Salmon

Temaki Unagi
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vegan vegetariano piccante pesce cotto da condividere

Per eventuali variazioni o 
aggiunte chiedi al nostro staff.
* Prodotto decongelato. 
I prodotti ittici serviti crudi 
vengono abbattuti, in 
ottemperanza al regolamento 
europeo 853/2004 sull’igiene 
alimentare. 

SCOPRI 
I MENU

Maki - Rolls

Temaki rotolo di riso a forma di cono avvolto in alga nori,
	 scegli tra: alga nori, crêpe bianca con sesamo.

SALMON
Salmone, Philadelphia, avocado, cetriolo 
marinato e sesamo bianco e nero.

1 pz 4,40 € 

TUNA
Tonno a pinne gialle*, Philadelphia spicy, 
avocado, mandorle tostate e sesamo bianco 
e nero.

1 pz 4,80 € 

EBI TEMPURA
Mazzancolla tropicale* in tempura di panko, 
tartare di gamberi argentini* crudi, salsa sushi, 
lattuga e sesamo bianco.

1 pz 4,00 € 

EBI
Mazzancolle tropicali* cotte, Philadelphia spicy, 
avocado, edamame* e sesamo bianco e nero.

1 pz 3,80 € 

CHICKEN
Strisce di pollo* croccante, salsa green, 
lattuga, pomodoro e sesamo bianco.

1 pz 3,40 € 

NOVITÀ

UNAGI
Unagi* (anguilla giapponese alla piastra 
condita con salsa di soia), Philadelphia, salvia 
in tempura, salsa sushi e sesamo bianco.

1 pz 5,00 € 

Oshi riso e pesce dalla forma rettangolare data dall’apposito 
	 stampo: l’Oshibako.

AVOCADO & SALMON
Tartare di salmone, riso pressato, avocado, 
semi di sesamo bianco e salsa sushi.

6 pz 11,90 € 

MANGO & TUNA
Tartare di tonno a pinne gialle*, riso pressato, 
mango, semi di sesamo nero e Philadelphia 
spicy.

6 pz 12,80 € 



Onigiri mix

Futomaki HaruFutomaki Panko
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menu sushi lovers

vegan vegetariano piccante pesce cotto da condividere

Per eventuali variazioni o 
aggiunte chiedi al nostro staff.
* Prodotto decongelato. 
I prodotti ittici serviti crudi 
vengono abbattuti, in 
ottemperanza al regolamento 
europeo 853/2004 sull’igiene 
alimentare. 

SCOPRI 
I MENU

Maki - Rolls

Futomaki rotolo grande di riso.

 PANKO
Salmone alla piastra, avocado, briciole di 
panko,salsa Shi'S, erba cipollina e sesamo 
bianco.

4 pz 9,00 € 

NOVITÀ HARU
Mazzancolle tropicali* in crosta di panko, 
tartare di salmone, lattuga, Philadelphia e 
salsa green.

4 pz 9,50 € 

 
NOVITÀ

RYO
Gamberi argentini* leggermente speziati, 
avocado, pomodoro, mandorle tostate, lattuga, 
Philadelphia spicy e lime.

4 pz 9,50 € 

Onigiri tipico snack giapponese preparato a mano al momento, 
 	 fatto con riso pressato e pesce cotto, avvolto 
	 da alga nori.

NOVITÀ

MAYO-TUNA
Riso, salsa tuna, maionese giapponese, 
sesamo bianco e alga nori.

1 pz 4,00 € 

NOVITÀ

RICCIOLA
Ricciola oceanica* alla piastra, maionese 
giapponese, sesamo nero e alga nori.

1 pz 4,00 € 

NOVITÀ

SALMON
Riso, salmone alla piastra, maionese 
giapponese, furikake e alga nori.

1 pz 4,00 € 

MIX 
Tris dei nostri Onigiri. 
Combinalo secondo il tuo gusto.

3 pz 11,00 € 



Tuttocrudo
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vegan vegetariano piccante pesce cotto da condividere

Per eventuali variazioni o 
aggiunte chiedi al nostro staff.
* Prodotto decongelato. 
I prodotti ittici serviti crudi 
vengono abbattuti, in 
ottemperanza al regolamento 
europeo 853/2004 sull’igiene 
alimentare. 

SCOPRI 
I MENU

Shi’S Collection

Shi’S Collection la selezione dei sushi e rolls misti.

SALMON
Uramaki Philadelphia 2pz, Spicy Salmon 2pz , 
Hosomaki Philadelphia 6pz,
Nigiri Salmon 4pz, 
Temaki Salmon 2pz

16 pz 17,50 € 

 TUTTOCOTTO
Uramaki California 2pz, Sake Grill 2pz, 
Hosomaki Ebi 4pz, 
Nigiri Ebi 2pz, Unagi 2pz, Sake Fumè 2pz, 
Temaki Ebi 2pz

16 pz 15,80 € 

TUTTOCRUDO
Uramaki Philadelphia 2pz, Rainbow 2pz, 
Hosomaki Salmon 4pz, 
Nigiri Tuna 2pz, Salmon 2pz, Suzuki 2pz, 
Temaki Tuna 2pz

16 pz 18,00 € 

 VEGGIE
Uramaki Veggie 4pz, 
Hosomaki Green 6pz, 
Nigiri Piquillo 2pz, Avocado 2pz, 
Temaki Veggie 2pz

16 pz 11,00 € 



Sushi Party
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vegan vegetariano piccante pesce cotto da condividere

Per eventuali variazioni o 
aggiunte chiedi al nostro staff.
* Prodotto decongelato. 
I prodotti ittici serviti crudi 
vengono abbattuti, in 
ottemperanza al regolamento 
europeo 853/2004 sull’igiene 
alimentare. 

SCOPRI 
I MENU

Shi’S Collection

Shi’S Collection la selezione dei sushi e rolls misti. 

SUSHI PARTY
Uramaki California 2pz, Rainbow 2pz, 
Spicy Salmon 2pz , 
Hosomaki Salmon 4pz, 
Nigiri Salmon 4pz, Tuna 4pz, Amaebi 2pz, 
Suzuki 2pz, Ebi 2pz, 
Sashimi Sake 4pz, 
Temaki Ebi tempura 2pz

30 pz 34,00 € 

SUSHI BIG PARTY
Uramaki California 4pz, Philadelphia 4pz, 
Sake Grill 4pz, Rainbow 4pz, 
Hosomaki Tuna 4pz, Salmon 4pz, 
Temaki Salmon 1pz, Tuna 1pz, 
Nigiri Amaebi 2pz, Salmon 4pz, Tuna 4pz, 
Suzuki 4pz, Ebi 4pz, 
Sashimi Maguro 3pz, Sake 3pz

50 pz 55,00 € 



1 Proteina

2 Proteine

3 Proteine
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menu sushi lovers

vegan vegetariano piccante pesce cotto da condividere

Per eventuali variazioni o 
aggiunte chiedi al nostro staff.
* Prodotto decongelato. 
I prodotti ittici serviti crudi 
vengono abbattuti, in 
ottemperanza al regolamento 
europeo 853/2004 sull’igiene 
alimentare. 

SCOPRI 
I MENU

Pokeria Shi’S
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menu sushi lovers

vegan vegetariano piccante pesce cotto da condividere

Per eventuali variazioni o 
aggiunte chiedi al nostro staff.
* Prodotto decongelato. 
I prodotti ittici serviti crudi 
vengono abbattuti, in 
ottemperanza al regolamento 
europeo 853/2004 sull’igiene 
alimentare. 

SCOPRI 
I MENU

Pokeria Shi’S

Componi la tua Bowl	 secondo i tuoi gusti.
Il prezzo varia in base al numero di proteine scelte.

POKÈ 1 Scegli: 
1 base, 1 proteina, fino a 3 verdure, 
fino a 2 finiture e 1 salsa. 

8,00 € 

POKÈ 2 Scegli: 
1 base, 2 proteine, fino a 3 verdure, 
fino a 2 finiture e 1 salsa. 

10,00 € 

POKÈ 3 Scegli: 
1 base, 3 proteine, fino a 3 verdure, 
fino a 2 finiture e 1 salsa. 

12,00 € 

BASE 
Scegli 1 base

•	 Riso nero
•	 Riso sushi
•	 Riso thai
•	 Insalata (misticanza e lattuga)

PROTEINE 
Scegli il numero 
(1, 2 o 3) e il tipo 
di proteine

•	 Salmone crudo
•	 Salmone alla piastra 
•	 Tonno a pinne gialle* crudo
•	 Tonno a pinne gialle* alla piastra 
•	 Gamberi argentini* crudi
•	 Mazzancolle tropicali* alla piastra 
•	 Unagi* (anguilla giapponese alla piastra condita con 

salsa di soia) 
•	 Straccetti di pollo alla piastra
•	 Strisce di pollo* croccanti
•	 Salmone affumicato
•	 Tonno a pinne gialle all’olio d’oliva
•	 Frittatina japan style 
•	 Tofu 

VERDURE 
Puoi scegliere 
fino a 3 verdure

•	 Carote alla julienne
•	 Zucchine alla julienne
•	 Verdure mix 

    (zucchine e carote alla julienne saltate alla piastra)
•	 Pomodori datterini
•	 Cetrioli
•	 Avocado
•	 Funghi champignon cotti alla piastra
•	 Peperone Piquillo
•	 Peperoncino Dolce Lacrima
•	 Rapa rossa
•	 Alghe wakame* 
•	 Mango
•	 Germogli soia
•	 Germogli di bamboo fermentato
•	 Edamame*

FINITURE 
Aggiungi fino 
a 2 finiture

•	 Sesamo bianco o nero
•	 Furikake
•	 Mandorle a fette tostate
•	 Granella di nocciole
•	 Zenzero marinato

SALSE  
Completa 
con 1 salsa

•	 Salsa al mango*
•	 Salsa sushi
•	 Maionese al wasabi 
•	 Salsa green
•	 Maionese al basilico
•	 Philadelphia spicy 
•	 Salsa alla rapa rossa
•	 Spicy orange 
•	 Salsa yogurt



Nigiri Gourmet

Salmon

Hiramasa

Tuna

Suzuki

Ika

Ebi

16

menu sushi lovers

vegan vegetariano piccante pesce cotto da condividere

Per eventuali variazioni o 
aggiunte chiedi al nostro staff.
* Prodotto decongelato. 
I prodotti ittici serviti crudi 
vengono abbattuti, in 
ottemperanza al regolamento 
europeo 853/2004 sull’igiene 
alimentare. 

SCOPRI 
I MENU

Sushi
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menu sushi lovers

vegan vegetariano piccante pesce cotto da condividere

Per eventuali variazioni o 
aggiunte chiedi al nostro staff.
* Prodotto decongelato. 
I prodotti ittici serviti crudi 
vengono abbattuti, in 
ottemperanza al regolamento 
europeo 853/2004 sull’igiene 
alimentare. 

SCOPRI 
I MENU

Sushi

Nigiri	tipico piatto giapponese preparato a mano al momento, 
 	 fatto di riso pressato con pesce crudo tagliato a fettine.

SALMON
Nigiri di salmone e riso.

2 pz 2,80 € 

NOVITÀ HIRAMASA
Nigiri di ricciola oceanica* e riso.

2 pz 3,50 € 

TUNA
Nigiri di tonno a pinne gialle* e riso.

2 pz 2,80 € 

SUZUKI
Nigiri di branzino e riso.

2 pz 3,00 € 

NOVITÀ IKA
Nigiri di calamaro indopacifico*, 
riso e salsa sushi.

2 pz 2,80 € 

EBI
Nigiri di mazzancolle tropicali* cotte e riso.

2 pz 2,60 € 

AMAEBI
Nigiri di gambero argentino* crudo e riso.

2 pz 3,00 € 

NOVITÀ NIGIRI CRISPY 
Riso in crosta di panko, tartare di salmone, 
maionese giapponese scottatati alla fiamma e 
peperone piquillo.

2 pz 3,00 € 

Nigiri Mix 
NOVITÀ NIGIRI “ORIGINAL TASTE” 

Nigiri Suzuki 1pz, Salmon 1pz, Amaebi 1pz, 
Hiramasa 1pz, Ika 1pz, serviti in stile 
giapponese (riso e wasabi).

5 pz 7,00 € 

NOVITÀ NIGIRI “GOURMET” 
Nigiri Ika 1pz, Unagi 1pz, Salmon 1pz, 
Hiramasa 1pz, Tuna 1pz, versione gourmet.

5 pz 7,50 € 

NIGIRI "FLAMBÈ"
Nigiri Suzuki 2pz, Salmon 2pz, Tuna 2pz, 
scottati alla fiamma con salsa Shi’S 
e sesamo bianco.

6 pz 6,80 € 



Suzuki

HiramasaSake

Maguro
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vegan vegetariano piccante pesce cotto da condividere

Per eventuali variazioni o 
aggiunte chiedi al nostro staff.
* Prodotto decongelato. 
I prodotti ittici serviti crudi 
vengono abbattuti, in 
ottemperanza al regolamento 
europeo 853/2004 sull’igiene 
alimentare. 

SCOPRI 
I MENU

Sushi

Sashimi pesce crudo tagliato a fettine.

SAKE
Sashimi di salmone.

3 pz 5,00 € 

SUZUKI
Sashimi di branzino.

4 pz 5,00 € 

HIRAMASA
Sashimi di ricciola oceanica*.

4 pz 6,50 € 

MAGURO 
Sashimi di tonno a pinne gialle*.

3 pz 6,00 € 

IKA  
Sashimi di calamaro indopacifico* e salsa 
sushi.

4 pz 5,00 € 

SELECTION
Sashimi gambero argentino* crudo 1pz, 
Suzuki 2pz, Sake 2pz, Maguro 2pz.  
Accompagnati da salsa alla rapa rossa e 
avocado.

7 pz 10,00 € 

NOVITÀ

MIX 
Sashimi gambero argentino* crudo 1pz, 
Ika 2pz, Hiramasa 2pz, Suzuki 2pz, Sake 2pz, 
Maguro 2pz. 
Accompagnati da salsa Shi’S e avocado.

11 pz 14,80 € 



Sake
Tartare 

Amaebi
Tartare 

Maguro
Tartare

Salmon 
& Rice 
Bites
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menu sushi lovers

vegan vegetariano piccante pesce cotto da condividere

Per eventuali variazioni o 
aggiunte chiedi al nostro staff.
* Prodotto decongelato. 
I prodotti ittici serviti crudi 
vengono abbattuti, in 
ottemperanza al regolamento 
europeo 853/2004 sull’igiene 
alimentare. 

SCOPRI 
I MENU

Sushi

Tartare 	 al naturale di pesce battuta a coltello su letto 
	 di riso bianco e nero, avocado, sesamo bianco 
	 e dressing tartare 	(olio al sesamo, mirin, sakè 
	 e salsa di soia).

SAKE
Tartare di salmone.

9,60 € 

AMAEBI
Tartare di gamberi argentini* crudi.

9,80 € 

MAGURO
Tartare di tonno a pinne gialle*.

10,50 € 

MIX
Mix tre tartare: Sake, Amaebi e Maguro.

11,00 € 

NOVITÀ SALMON & RICE BITES
Dischi di riso tostati con avocado e tartare 
condita di salmone.

6,80 € 



Riso Pollo

Riso Fish

Shirataki Fish
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menu sushi lovers

vegan vegetariano piccante pesce cotto da condividere

Per eventuali variazioni o 
aggiunte chiedi al nostro staff.
* Prodotto decongelato. 
I prodotti ittici serviti crudi 
vengono abbattuti, in 
ottemperanza al regolamento 
europeo 853/2004 sull’igiene 
alimentare. 

SCOPRI 
I MENU

Rice - Noodles

Riso
RISO POLLO
Riso nero (o riso thai) saltato alla piastra con 
zucchine, pollo*, erba cipollina e salsa teriyaki.

7,40 € 

RISO FISH
Riso thai (o riso nero) saltato alla piastra 
con carote, zucchine, uovo, erba cipollina, 
mazzancolle tropicali* e salmone, salsa 
aromatizzata all’ostrica e salsa teriyaki.

7,80 € 

RISO CURRY
Riso thai (o riso nero) saltato alla piastra 
con zucchine, cipollotto, erba cipollina, pollo* 
croccante e curry.

6,20 € 

RISO VEGGIE
Riso nero (o riso thai) saltato alla piastra con 
carote, zucchine, pomodori datterini, erba 
cipollina, cipollotto, germogli di soia e salsa 
teriyaki.

6,00 € 

Shirataki vermicelli di Konjac.

SHIRATAKI FISH
Noodles di Konjac saltati alla piastra con 
salmone, zucchine, erba cipollina, pomodori 
datterini, salsa teriyaki, lime e briciole di 
panko.

9,50 € 



Udon Noci

Yakisoba 

Yakisoba 
Astice

21

menu sushi lovers

vegan vegetariano piccante pesce cotto da condividere

Per eventuali variazioni o 
aggiunte chiedi al nostro staff.
* Prodotto decongelato. 
I prodotti ittici serviti crudi 
vengono abbattuti, in 
ottemperanza al regolamento 
europeo 853/2004 sull’igiene 
alimentare. 

SCOPRI 
I MENU

Rice - Noodles

Yakisoba spaghetti di frumento.

NOVITÀ

YAKISOBA ASTICE
Noodles* saltati alla piastra con pomodori 
datterini, polpa d'astice americano*, erba 
cipollina e riduzione di gamberi argentini*.

18,50 € 

YAKISOBA
Noodles* saltati alla piastra con mazzancolle 
tropicali*, salmone, erba cipollina, zucchine, 
salsa yakisoba e salsa aromatizzata all’ostrica.

8,50 € 

YAKISOBA GREEN
Noodles* saltati alla piastra con zucchine, erba 
cipollina,carote, funghi champignon e salsa 
yakisoba.

7,40 € 

Udon spaghettoni di frumento.

UDON NOCI
Udon saltati alla piastra con zucchine, 
mazzancolle tropicali* e salsa alle noci.

8,80 € 

UDON FISH
Udon saltati alla piastra con carote, cipollotto, 
uovo, erba cipollina, calamari indopacifici*, 
mazzancolle tropicali*, branzino, salsa teriyaki 
e salsa aromatizzata all’ostrica.

9,60 € 



Salmon Teppan

Ebi Grill
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menu sushi lovers

vegan vegetariano piccante pesce cotto da condividere

Per eventuali variazioni o 
aggiunte chiedi al nostro staff.
* Prodotto decongelato. 
I prodotti ittici serviti crudi 
vengono abbattuti, in 
ottemperanza al regolamento 
europeo 853/2004 sull’igiene 
alimentare. 

SCOPRI 
I MENU

Cooked

Cooked Oriente e Occidente si fondono nei secondi studiati per voi.

NOVITÀ

TUNA TATAKI
Tonno a pinne gialle* scottato alla piastra in 
crosta di semi di sesamo bianco e nero servito 
con riso, carote, zucchine alla piastra con 
dressing tartare (olio al sesamo, mirin, 
sakè e salsa di soia).

14,50 € 

NOVITÀ TERIYAKI CHICKEN
Straccetti di pollo, funghi champignon, 
germogli di bamboo fermentato salatati alla 
piastra con salsa teriyaki e olio al sesamo, 
accompagnati con riso bianco.

9,80 € 

NOVITÀ

SALMON TEPPAN 
Cubetti di salmone scottato alla piastra avvolto 
da foglie di bietina e accompagnato da 
germogli di soia, bietina saltata alla piastra con 
salsa teriyaki e salsa aromatizzata all’ostrica.

13,80 € 

 
NOVITÀ

EBI GRILL
Gamberi argentini* speziati saltati alla piastra 
e accompagnati da riso bianco, edamame*, 
peperone piquillo, erba cipollina, salsa teriyaki 
e salsa aromatizzata all’ostrica.

14,50 € 



Choco Doroyaki
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menu sushi lovers

SCOPRI 
I MENU

* Prodotto decongelato. 

Desserts

Desserts
NUTELLA ROLLS
Roll di riso e cocco avvolto in una crêpe* 
guarnito con Nutella® e cocco grattugiato.

6 pz 4,00 € 

HOSO SWEET IN TEMPURA
Roll di riso con Philadelphia, avvolto 
con foglio di soia al sesamo in tempura, 
guarnito con Nutella® e arancia.

8 pz 4,50 € 

CHOCO DOROYAKI
Pancakes* farciti con Nutella®, accompagnati 
da una pallina di gelato fior di latte e serviti 
con topping al cioccolato croccante 
e granella di nocciole.

4,80 € 

TIRAMISU 
Dolce al cucchiaio con biscotti* all’uovo inzuppati 
nel caffè decaffeinato, crema al mascarpone 
e cacao amaro.

4,50 € 

GYOZA MELE
Ravioli ripieni di mele* serviti con zucchero a velo, 
cannella e crema al mascarpone.

4 pz 4,50 € 

MOCHI
Dolce* tipico giapponese a base di farina di riso 
e gelato in vari gusti.

2 pz 5,50 € 

GELATO
Gelato a scelta tra tè verde o fiordilatte.

3,50 € 

SORBETTO
Sorbetto a scelta tra zenzero e lime o mandarino.

3,50 € 
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menu sushi lovers

SCOPRI 
I MENU

Drinks

ACQUA DOLOMIA 
Bottiglia in vetro
Bottiglia in vetro

500 ml 
750 ml

 
2,00 €
2,80 €

COCA COLA
COCA COLA ZERO
FANTA
SPRITE
Bottiglia in vetro 330 ml

 
3,00 €

GALVANINA BIO IN VETRO
The verde
The bianco aromatizzato ai fiori di loto
The al limone
The alla pesca

355 ml
355 ml
355 ml
355 ml

 
4,20 €
4,20 €
3,80 €
3,80 €

BIRRE
Asahi dry
Asahi dry alla spina
Asahi dry alla spina
Kirin
Sapporo
Iki-aromatizzata allo zenzero
Peroni senza glutine 

500 ml
400 ml
200 ml
330 ml
650 ml
330 ml
330 ml

 
6,00 €
4,50 €
2,50 €
4,00 €
8,00 €
5,00 €
4,80 €

THE CALDI
The verde sencha 
Jasmine tea
Sencha chung mee limone
Sencha ciliegia
The nero deteinato
Tisana zenzero e limone

 
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €

SAKÈ
Caldo/freddo bicchiere

brocchetta

 
2,00 €
6,00 €

WHISKY GIAPPONESE
Akashi blended bicchiere

 
4,00 €

UMESHU bicchiere
brocchetta

2,00 €
6,00 €

DIGESTIVI
Amaro Nonino
Amari
Grappa bianca - Nonino
Grappa Storica Nera - Domenis

 
4,00 €
4,00 €
4,00 €
6,00 €

CAFFÈ
Espresso
Caffe decaffeinato e orzo
Caffe corretto
Pallina di gelato

 
1,50 €
1,50 €

2,00 €
1,00 €





MENU DEGUSTAZIONE
offerta valida solo a pranzo

4 PIATTI A SCELTA A 11,90 €

Non è mai abbastanza
Vuoi altri piatti oltre a quelli previsti dal Menu Degustazione?
Al prezzo di 2,00€ ciascuno puoi aggiungere fino a 4 piatti, 
a tua scelta, tra quelli presenti in questo menu.

La scelta del menu degustazione è valida solo se fatta da tutto il tavolo, 
fai la tua ordinazione in un’unica volta.

SERVIZIO A PERSONA 1,50 €

L’ordine di consegna delle pietanze varia in base ai tempi di preparazione di ogni singolo piatto, 
senza distinzione tra antipasti, primi e secondi. Il presente è menu promozionale, eventuali 
diminuzioni non comporteranno modifiche di prezzo. Servizio delivery escluso.
Offerta non cumulabile con altre promozioni in corso.
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vegan vegetariano piccante pesce cotto

Per eventuali variazioni o 
aggiunte chiedi al nostro staff.
* Prodotto decongelato. 
I prodotti ittici serviti crudi 
vengono abbattuti, in 
ottemperanza al regolamento 
europeo 853/2004 sull’igiene 
alimentare. 

SCOPRI 
I MENU

Menu Degustazione

Crunchy 	
 EBI PANKETTI 	  

Gamberi argentini* in crosta di panko 
serviti con salsa spicy orange.

2 pz

 TAKOYAKI 
Polpettine di polpo* tipiche giapponesi, 
maionese giapponese e salsa tonkatsu.

2 pz

NOVITÀ CHICKEN BITES
Bocconcini di pollo panati con panko 
accompagnati da maionese giapponese.

3 pz

Tempura 		
TEMPURA EBI
Tempura di mazzancolle tropicali*. 

3 pz

TEMPURA VEGGIE
Tempura mista di zucchine, salvia, 
rapa rossa, carote e melanzane.

5 pz

Sides 	
VERDURE MIX
Verdure miste saltate alla piastra.

 WAKAME 
Insalata di alga wakame* 
con sesamo leggermente piccante.

EDAMAME 
Bacelli di soia* al vapore.

ZUPPA DI MISO
Miso (soia e riso), alghe e tofu.

 
NOVITÀ

EBI SOUP
Zuppa di gamberi argentini* e alghe.

Futomaki	  
 PANKO

Salmone alla piastra, avocado, briciole di panko, 
salsa Shi'S, erba cipollina e sesamo bianco.

2 pz
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vegan vegetariano piccante pesce cotto

Per eventuali variazioni o 
aggiunte chiedi al nostro staff.
* Prodotto decongelato. 
I prodotti ittici serviti crudi 
vengono abbattuti, in 
ottemperanza al regolamento 
europeo 853/2004 sull’igiene 
alimentare. 

SCOPRI 
I MENU

Menu Degustazione

Hosomaki Scegli: alga nori, crêpe bianca con sesamo. 	
SALMON
Salmone.

6 pz

TUNA
Tonno a pinne gialle*.

6 pz

EBI 
Mazzancolle tropicali* cotte.

6 pz

GREEN
Avocado e Philadelphia.

6 pz

Uramaki 	
PHILADELPHIA
Salmone, Philadelphia, avocado e sesamo nero.

4 pz

 SAKE GRILL 	
Salmone alla piastra, maionese al basilico, pomodoro e 
furikake.

4 pz

SPICY SALMON 
Salmone, Philadelphia spicy, cetriolo marinato e avocado.

4 pz

CALIFORNIA
Mazzancolle tropicali* cotte, salsa tuna, avocado 
e sesamo bianco.

4 pz

VEGGIE
Lattuga, avocado, pomodoro, tofu, cetriolo marinato, 
maionese giapponese e sesamo bianco.

4 pz

TIGER 
Mazzancolle tropicali* in tempura, Philadelphia, 
avocado, salmone e salsa sushi.

4 pz

SHI'S
Salmone in tempura, Philadelphia, avocado, 
briciole di panko e salsa sushi.

4 pz

SHI'S CHICKEN
Strisce di pollo* croccante, salsa tuna, lattuga, 
briciole di panko, Philadelphia e salsa sushi.

4 pz

SAKE DREAM
Salsa tuna, Philadelphia e salmone affumicato.

4 pz
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vegan vegetariano piccante pesce cotto

Per eventuali variazioni o 
aggiunte chiedi al nostro staff.
* Prodotto decongelato. 
I prodotti ittici serviti crudi 
vengono abbattuti, in 
ottemperanza al regolamento 
europeo 853/2004 sull’igiene 
alimentare. 

SCOPRI 
I MENU

Menu Degustazione

Uramaki
VEGGIE SELECTION
Avocado, Philadelphia, carote, cetriolo marinato, 
salsa green ed edamame*.

4 pz

SALMON TOWER
Salmone scottato alla fiamma, cetriolo marinato, 
pomodoro, maionese al wasabi, aneto, 
tartare di salmone, salsa alla rapa rossa 
e mandorle tostate.

4 pz

CLUB MAKI
Strisce di pollo* croccante, maionese giapponese, 
lattuga, salsa spicy orange, frittatina Japan style, 
pomodoro e sesamo nero.

4 pz

Temaki Scegli: alga nori, crêpe bianca con sesamo.	
SALMON
Salmone, Philadelphia, avocado, cetriolo marinato 
e sesamo bianco e nero.

1 pz

EBI TEMPURA
Mazzancolla tropicale* in tempura di panko, 
tartare di gamberi argentini* crudi, salsa sushi, 
lattuga e sesamo bianco.

1 pz

EBI
Mazzancolle tropicali* cotte, Philadelphia spicy, 
avocado, edamame* e sesamo bianco e nero.

1 pz

CHICKEN
Strisce di pollo* croccante, salsa green, lattuga, 
pomodoro e sesamo bianco.

1 pz

Onigiri 	

NOVITÀ

MAYO-TUNA
Riso, salsa tuna, maionese giapponese, 
sesamo bianco e alga nori.

1 pz

NOVITÀ

SALMON
Riso, salmone alla piastra, maionese giapponese, 
furikake e alga nori.

1 pz
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vegan vegetariano piccante pesce cotto

Per eventuali variazioni o 
aggiunte chiedi al nostro staff.
* Prodotto decongelato. 
I prodotti ittici serviti crudi 
vengono abbattuti, in 
ottemperanza al regolamento 
europeo 853/2004 sull’igiene 
alimentare. 

SCOPRI 
I MENU

Menu Degustazione

Sashimi 	
SAKE
Sashimi di salmone.

2 pz

MAGURO 
Sashimi di tonno a pinne gialle*.

2 pz

Nigiri	
EBI
Nigiri di mazzancolle tropicali* cotte e riso.

2 pz

SALMON
Nigiri di salmone e riso.

2 pz

SUZUKI
Nigiri di branzino e riso.

2 pz

AMAEBI
Nigiri di gambero argentino* crudo e riso.

2 pz

TUNA
Nigiri di tonno a pinne gialle* e riso.

2 pz

Riso 	
RISO POLLO
Riso nero (o riso thai) saltato alla piastra 
con zucchine, pollo*, erba cipollina e salsa teriyaki.

RISO FISH
Riso thai (o riso nero) saltato alla piastra 
con carote, zucchine, uovo, erba cipollina, 
mazzancolle tropicali* e salmone, salsa 
aromatizzata all’ostrica e salsa teriyaki.

RISO CURRY
Riso thai (o riso nero) saltato alla piastra 
con zucchine, cipollotto, erba cipollina, pollo* 
croccante e curry.

RISO VEGGIE
Riso nero (o riso thai) saltato alla piastra con carote, 
zucchine, pomodori datterini, erba cipollina, 
cipollotto, germogli di soia e salsa teriyaki.
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vegan vegetariano piccante pesce cotto

Per eventuali variazioni o 
aggiunte chiedi al nostro staff.
* Prodotto decongelato. 
I prodotti ittici serviti crudi 
vengono abbattuti, in 
ottemperanza al regolamento 
europeo 853/2004 sull’igiene 
alimentare. 

SCOPRI 
I MENU

Menu Degustazione

Yakisoba 	
YAKISOBA
Noodles* saltati alla piastra con mazzancolle tropicali*, 
salmone, erba cipollina, zucchine, salsa yakisoba e salsa 
aromatizzata all’ostrica.

YAKISOBA GREEN
Noodles* saltati alla piastra con zucchine, erba cipollina,
carote, funghi champignon e salsa yakisoba.

Cooked 	

NOVITÀ

TUNA TATAKI
Tonno a pinne gialle* scottato alla piastra in crosta di semi 
di sesamo bianco e nero servito con riso, carote, zucchine 
alla piastra con dressing tartare (olio al sesamo, mirin, sakè e 
salsa di soia).

NOVITÀ

SALMON TEPPAN 
Cubetti di salmone scottato alla piastra avvolto da foglie di 
bietina 
e accompagnato da germogli di soia, bietina saltata alla 
piastra con salsa teriyaki e salsa aromatizzata all’ostrica.



MENU BIMBI

per tutti 
i bambini 

fino 12 anni

PIATTO + BIBITA
A SCELTA A 7,90 €**

acqua bottiglia PET ml. 500  
o bibita bottiglietta ml. 330

Offerta non cumulabile 
con altre promozioni in corso.

GARANZIA DI MASSIMA SICUREZZA
Shi’S garantisce ai propri clienti la massima sicurezza preparando i piatti al momento 
dell’ordinazione. I prodotti ittici serviti crudi vengono abbattuti, in ottemperanza al regolamento 
europeo 853/2004 sull’igiene alimentare. 
Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare la lista ingredienti e 
allergeni disponibile sul sito shis.it, in cassa o rivolgersi al personale di servizio.
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vegan vegetariano piccante pesce cotto

Menu Bimbi

SCOPRI 
I MENU

Menu Bimbi

Scegli il tuo 
piatto preferito!

MINI SALMON	
Salmone cotto alla piastra, 
servito con patate* fritte 
e salsa rosa.

MINI CHICKEN
Pollo in crosta di panko
servito con patate* fritte 
e salsa rosa.

MINI RISO POLLO
Riso thai saltato alla piastra 
con zucchine, pollo* e salsa teriyaki, 
accompagnato da patatine* fritte 
e salsa rosa.

COPPETTA SHANGAI
Gelato al fiordilatte con Nutella®,
topping al cioccolato croccante
e granella di nocciole.

Aggiungi il dessert
con solo 1€ in più

*Prodotto decongelato 
**Servizio a persona escluso, consulta il menu.
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